2LOBEK ,KRAINA MARZEN®
37-203 Gniewczyna Ladcucka 508

NIP: 7941843931 REGON: 542537619

ZAPYTANIE OFERTOWE
Z dnia 07.07.2026 r.

Usluga cateringowa zbiorowego zZywienia dzieci
uczeszezajacych do Zlobka ,,Kraina Marzen”
w Gniewczynie Lancuckiej

1. Zamawiajgcy: Dyrektor Ztobka ,,Kraina Marzen” w Gniewczynie Lancuckiej, 37-203
Gniewczyna Lancucka 608, tel : 606 837 248.

Zaprasza do zlozenia ofert cenowych na $wiadczenie ustugi cateringowej dla
Ztobka ,,Kraina Marzen” w Gniewczynie tancuckiej, 37-203 Gniewczyna Laficucka
608

II. Opis przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga przygotowania i dostarczenia gotowych
czterech positkéw dziennie, {j. I $niadania, II $niadania, obiadu (sktadajacego
si¢ z dwoch dan, tj. zupa i Il danie oraz kompot) i podwieczorku, dla okoto 31
dzieci w wieku od 8 miesigca do 3 roku zycia, uczeszczajacych do Ztobka ,,Kraina
Marzen” w Gniewczynie Lancuckie;j.

2. Wymagany termin realizacji zamowienia: od 01.09.2026 r. do 31.08.2027 r.

3. Usluga cateringu objeta Przedmiotem zamowienia bedzie wykonywana w dni robocze,
od poniedziatku do pigtku, za wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni
wolnych od zajeé¢ opiekunczych w Ztobku, ustalonych weczesniej z Dyrektorem
Zlobka.

4. Planowana ilo$¢ positkow ma charakter szacunkowy, w zaleznosci od frekwencji
dzieci lub zmiany deklaracji rodzicow zglaszajgcych, che¢ zywienia dzieci moze
ulec zmniejszeniu oraz nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez
Wykonawce jakichkolwiek roszczen. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do
zmiany iloéci dzieci 1 ilosci dostarczanych positkéw zgodnie z rzeczywistg potrzeba.
Rozliczenia finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajagcym odbywaé si¢ beda na
podstawie faktycznie dostarczonych positkéw 1 ceny brutto jednodniowego
wyzywienia dla jednego dziecka.

5. Orientacyjne godziny dostarczania positkdw:
- godz. 7.00 - $niadanie i II $niadanie,
- godz. 11.00 - obiad (zupa + IT danie) i podwieczorek.

6. Zamawiajgcy zastrzega, iz godziny dostarczania positkéw, w szczegolnosei obiadu,
mogg ulec zmianie w zaleznodci od zadeklarowania przez rodzicow czasu pobytu
dziecka w ztobku.

7. Wykonawca w trakcie trwania umowy winien przedktada¢ do 20-stego dnia kazdego
miesigca poprzedzajagcego miesigc wykonania ushugi, jadlospis rozpisany na
tygodnie, ze szczegolng charakterystyka positkow w danym tygodniu. Jadlospis
winien by¢ przygotowany przez dietetyka lub technologa zywienia. Dyrektor Ztobka
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jako strona Zamawiajgcego akceptuje przedstawiony jadlospis w ciggu 5 dni
roboczych. Ewentualne zmiany w jadtospisie winny by¢ kazdorazowo zaakceptowane
przez osobe wskazang jako przedstawiciela Zamawiajgcego oraz wcezesnie]
zglaszane przez Wykonawcg.

Przedlozony jadlospis bedzie zawiera¢ informacje, tj.: doktadna nazwa positku,
sktad, warto$¢ kaloryczna oraz wykaz alergendéw, bedacych w sktadzie positkow.

Wykonawca na zgdanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych do
przygotowania positkéw produktow i surowcow wraz z nazwami producentow oraz
alergenow.

10. W jadlospisie nalezy uwzgledni¢ stosowanie diety: ogélnej, jarskiej, bezmlecznej,
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bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych
potrzeb dzieci zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajacego.

Jadlospis powinien byé urozmaicony, rodzaj potraw nie powinien powtarza¢ si¢
w tym samym tygodniu. W jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane (w
tym gotowane na parze), pieczone i duszone.

12. W miare mozliwosci, dobrze, aby potrawy byly przygotowane zgodnie z
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zalozeniami BLW (Baby Led Weaning), aby wspiera¢ samodzielno$¢ dzieci w
spozywaniu positkow.

Minimalne wymagania dotyczace sktadnikéw i potraw dla przygotowanych positkow:

1) SNIADANIE: powinno by¢ oparte na §wiezym pasteryzowanym mleku (min.
3,2% ttuszczu) lub jego przetworach. Mleko mozna poda¢ w postaci cieplych
napojow (kakao, kawa zbozowa, mleko modyfikowanej lub klasycznych zup
mlecznych z dodatkiem weglowodanowym w postaci kasz, platkow, ryzu,
klusek lanych Iub makaronu albo w postaci gotowej kaszki mlecznej.
Uzupelnieniem zupy mlecznej powinna by¢ np. kanapka na bazie
urozmaiconego asortymentu pieczywa, z mastem wysokiej jakosci (min. 82%
tluszczu), porcja  dobrych  gatunkowo  produktéw — wysokobialkowych
pochodzenia zwierzecego (wedliny, sery podpuszezkowe, jaja, sery twarogowe)
oraz dodatkiem warzywnym i/lub owocowym. W zastgpstwie tradycyjnej
kanapki mozna zaplanowaé gofry, wytrawne muffiny, placuszki owocowe i
warzywne oraz roznego rodzaju salatki warzywne i/lub owocowe z dodatkiem
produktow zbozowych, owocdéw suszonych Iub Swiezych oraz musow
owocowych lub warzywnych. W jednym positku nie nalezy laczy¢ takich
samych produktéw, np. zupy mlecznej z lanymi kluskami i jaja na kanapke.
Zaleca sig, aby kazde $niadanie dla dzieci bylo kolorowe i réznorodne
asortymentowo.

Przyktadowo:

Zupa mleczna: kasza manna, ryz na mleku, kluseczki z mlekiem, kluski lane na
mleku, zacierka na mleku, platki jeczmienne, platki owsiane, platki jaglane, platki
zbozowe, platki kukurydziane (bez dodatku cukru), domowa granola, kaszki
mleczno - ryzowe lub pszenno - mleczne. Zamiennikiem zupy mlecznej moze



by¢ réwniez kakao lub jogurt z platkami.

Kanapka: pieczywo mieszane (ciemne, jasne), buiki (2x w tyg.), bulka
wroctawska. Chuda wedlina (najlepiej domowa), ser bialy, ser zoly, pasty:
jajeczna, rybna, warzywna, miesna, domowy pasztet (wlasnej roboty). Ser
bialty 2z rzodkiewka i szczypiorkiem lub ogorkiem (wszystko drobno
pokrojone lub tarte). Warzywa (najlepiej sezonowe), np. pomidor, ogorek
$wiezy, ogorek kiszony, satata, rzodkiewka, papryka. Parowka (min. 80 %
migsa, max 1 raz/2 tyg.), jajecznica ze szczypiorkiem, dzem.

Do picia zwykle podaje si¢ herbate bez cukru, herbate owocowa bez cukru,
niegazowang wodg.

2) II SNIADANIE: powinno by¢ lekkie i niezbyt obfite. Moze byé to porcja
owocow i/lub warzyw w postaci drobnych kawalkow, sprzyjajacych
ksztattowaniu umiejetnosci gryzienia. 7 owocdéw lub warzyw mozna tez
przygotowac koktajl na bazie jogurtu lub mleka. Dopuszcza si¢ rowniez soki
przecierowe lub musy

OWOCOWE.

3) ZUPY: nalezy przygotowywa¢ na bazie podstawowego zestawu warzyw
(,,wloszezyzna™), z przewaga jednego skladnika nadajgcego zupie jej
charakterystyczny smak, np. zupa pomidorowa ($wieze pomidory lub przecier
pomidorowy), krupnik (z kaszy lub platkéw jeczmiennych), zupa ogdrkowa
(ogorki kiszone) itp. Zupy powinny by¢ przygotowane z dodatkiem ziemniakdw
i/lub produktow zbozowych (makaron, ryz, kasze, platki, grzanki). Jesli
ziemniaki sg planowane w Il daniu, zupa nie powinna ich zawiera¢. Nie zaleca
si¢ podprawiania zup zasmazkg. Wartos¢ odzywcza i walory smakowe mozna
poprawi¢ zabielajac je mlekiem, jogurtem lub $mietang o malej zawartosci
ttuszczu.

4) II DANIE OBIADOWE: powinno sklada¢ si¢ z produktu biatkowego
pochodzenia zwierzecego (migso, ryba, jajko, twarog) lub roslinnego (np. kotlet
sojowy), produktu weglowodanowego (ziemniaki, kasza, makaron, ryz, kopytka,
kluski itp.) oraz dodatkéw warzywnych w postaci surowek 1 jarzynek
(podawanych odpowiednio na zimno i na ciepto).

Do picia zwykle podaje si¢ kompot przygotowany na bazie swiezych lub
mrozonych owocéw (dopuszczalne poza sezonem) lub niegazowang wodg
zrodlang z dodatkami, np. migty 1 cytryny, oraz innych owocdw.

5) PODWIECZOREK: moze sklada¢ si¢ z owocow 1/lub warzyw, w
kompozycji z domowym ciastem, budyniem, koktajlem, placuszkami,
wytrawnymi muffinami lub goframi, satatkg i podobnymi produktami wlasnej
roboty (zamiast podawania produktow gotowych, jak np. jogurt owocowy,
herbatniki).

Dodatki: pestki, nasiona, orzechy: dynia, stonecznik, wiorki kokosowe, migdaty,
orzechy, sezam, mak, siemi¢ Iniane (w formie dostosowanej dla dzieci w wieku
od 13 miesigca do 3 roku zycia, minimalizujgce] ryzyko zadlawienia).




6) Warzywa 1 owoce wykorzystywane do tworzenia jadlospisu powinny byé

swieze 1 w miarg mozliwosci sezonowe. Poza sezonem (w okresie zimowym)
dopuszcza si¢ korzystanie z produktow mrozonych.

14. Wykonawca zobowigzany jest w szczego6lnoscei do:

)

Przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z procedurami niezbednymi do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia z uwzglednieniem zapisow
okreslonych w ustawie z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r., poz. 1448 ze zm.), oraz standardzie
HACCP, w jakodci i konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w wieku od
1 roku do 3 lat. Positki muszg spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez
Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku do 3 lat oraz zgodnie z
obowigzujgcymi normami Zywieniowymi wedlug Instytutu Zywnosci i
Zywienia

Stosowania tylko takich $rodkéw spozywezych, ktdre spelniaja wymagania,
ustalone w przepisach, wydanych w drodze rozporzadzenia przez whasciwego
ministra zdrowia, w szczegdlnosci przez rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016r. w sprawie grup Srodkoéw spozywcezych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan,
jakic muszg spelnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach. Dostarczania positkdéw
transportem, spelniajacym warunki sanitarne Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej, zgodnie z normami HACCP: drodkiem transportu
dopuszczonym decyzjg wlasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkow
dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach,
gwarantujgcych  utrzymanie  odpowiedniej temperatury oraz  jakosci
przywozonych potraw (w przypadku dan cieplych majg by¢ one utrzymane w
odpowiedniej temperaturze do momentu wydania ich dzieciom). Wszelkie
pojemniki powinny by¢ szczelne, kompletne, dopasowane, czyste i prawidlowo
zabezpieczone podczas transportu.

Zatrudnienia personelu posiadajgcego biezace przeszkolenie z zakresu BHP
oraz HACCP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada
prawnie za zywienie dzieci przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem
Sanitarnym oraz dostarcza kompletng dokumentacj¢ dla Zamawiajgcego.

Przestrzegania podczas przygotowywania positkéw ogolnych zalecen 1 zasad
racjonalnego zywienia dzieci w wieku do lat 3, wynikajacych z aktualnych
norm zywienia dla populacji polskiej, zarowno co do wartosci odzywczej,
gramatury jak i estetyki.

Podawania tylko takich srodkéw spozywezych, ktére spelniajg wymagania,
ustalone w przepisach, wydanych w drodze rozporzadzenia przez wilasciwego
Ministra Zdrowia.



8)

9)

10)

11)

12)

15.

16.

Przygotowywania positkow urozmaiconych na bazie produktow najwyzszej
jakosci oraz z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych.

Przygotowywania positkdéw z wykluczeniem potproduktéw oraz produktéw typu
instant (np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki itd.). Positki przygotowywane bez
produktow takich jak: grzyby w kazdej postaci (takze pieczarki), dania z
surowego migsa i surowych ryb, gotowe migso miclone (migso nie moze byé
oddzielone mechanicznie), frytki mrozone, przetwory warzywne na bazie octu
(ogorki konserwowe, pikle itp.), przyprawy na bazie soli lub glutaminianu sodu,
kostki bulionowe, herbaty owocowe sztucznie aromatyzowane, gotowe
kolorowe, gazowane i stodzone napoje, olej kokosowy, smalec, sery topione, sery
plesniowe, chipsy i inne stone przekgski.

Do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczow roslinnych
(ograniczone stosowanie tluszezow zwierzecych) stosowanie duzych ilodci
warzyw 1 owocow, w tym nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz.

Zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych, wskazanych
przez Zamawiajacego potrzeb dzieci,

Dostarczania positkéw na wihasny koszt w specjalistycznych naczyniach i
termosach  przystosowanych do przewozu Zywnosci, gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych positkow
odpowiednio do ilosci zamawianych danego dnia positkéw. Pojemniki i
termosy muszg by¢ szczelnie zamykane. Dostarczone positki musza posiadaé
okreslong temperature, ktorg Zamawiajgcy bedzie na biezgco kontrolowat, tj.:

—  zupa- temperatura 75°C +/-3°C,
—  drugie danie - temperatura 65°C +/-3°C,
—  zimne desery - temperatura max. 4 ”C.

Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkoéw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodowkach przez okres minimum 72 godzin od
uptywu dnia pobrania prébek i dostarczenia positkow do Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzuje si¢ réwniez do dostarczania odpowiedniej nadwyzki
ilosci positkéw w celu umozliwienia pobrania probek przez Zamawiajacego.

W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowiazuje sig
w ramach $rodkéw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw.
suchego prowiantu. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o planowane;
wycieczce telefonicznie z 3 dniowym wyprzedzeniem.

Odbior  dostarczonych  positkéw  bedzie kazdorazowo przeliczany z
wyszczegélnieniem ilosci dostarczonych positkéw (w tym positkow z
uwzglednieniem diet) przez pracownika Zlobka wyznaczonego przez
Zamawiajacego.

Na Wykonawcy cigzy obowigzek odbierania odpadow pokonsumpcyjnych
w przystosowanych do tego celu pojemnikach. |
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Wykonawca we wiasnym zakresie i na wilasny koszt odpowiada za stan
higieniczny i sanitarny pojemnikéw, w ktérych dostarczane sg positki w tym
za mycie pojemnikdéw po wydaniu positkow.

Wykonawca zobowigzuje si¢ zapewni¢  ilo$¢  positkow  zgodnie z
zapotrzebowaniem zlozonym na dany dzieh przez Zamawiajgcego.
Wykonawca bedzie informowany w dniu wykonania ushugi, czyli tego samego
dnia do godz. 8.30 o faktycznej liczbie positkow telefonicznie lub mailem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamoOwienia w
zakresie ilosciowym, w przypadku, gdy z powoddéw ekonomicznych,
biezacych potrzeb lub innych nie bedzie to lezato w interesic Zamawiajgcego.
W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajgcego przedmiotu zamowienia
Wykonawcy nie beda przystugiwaly zadne roszczenia z tytutu zmniejszenia
zamOwienia w stosunku do Zamawiajgcego.

Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilodciowego
rozliczenia rzeczywiscie dostarczonych positkow.

Wykonawea jest odpowiedzialny za zgodno$¢ z warunkami jakosciowymi
opisanymi dla przedmiotu zamoéwienia.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez
Wykonawce podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

Wykonawca, na kazde zadanie Zamawiajacego, zobowigzany jest do
przygotowania dodatkowego zestawu positkow do wegladu i kontroli dla
Zamawiajgcego. Ponadto przedstawiciel Zamawiajgcego na prawo kontrolowaé w
kazdej chwili rodzaj i jako$¢ produktow, z ktérych bedg sporzadzane positki, a takze
przestrzeganie przez Wykonawce i jego pracownikéw wymogdw wynikajgcych z
Umowy oraz z przypisow dotyczacych produkcji i jako$¢ $wiadczonych uslug,
Zakwestionowane przez przedstawiciela Zamawiajgcego positki pod wzgledem ilosci i
jakoéei podlega¢ bgdg wymianie na koszt Wykonawcy.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen, Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych
srodet, przestrzegajac przy tym zasad zywienia zgodnie z wyzej ustalonymi
zasadami.

W zwigzku z realizacja ustug Wykonawca na swoj koszt zapewnia nalezyte
zasady bezpieczefstwa i warunki sanitarne, higieniczne wynikajgce z ustaw.
Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne zwigzane z
bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom w tym naczynia do wydawania
positkow.,

W terminie 7 dni kalendarzowych od daty podpisania Umowy Wykonawca
zobowiazany jest do przedlozenia polisy lub innego dokumentu ubezpieczenia
potwierdzajacego, ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnodci
cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci obejmujgcej migdzy innymi
zdarzenia losowe 1 zatrucia pokarmowe, na warto$¢ ubezpieczenia min.
15.000,00 zt.



28. Zamawiajgcy przewiduje okolo 250 dni w ciagu trwania umowy, w ktérych
bedg dostarczane positki.

29. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert cze$ciowych. Podzial zamowienia
na czesci spowodowalby problemy zwigzane z udzialem gwarancji na calosé
zadania.

30. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych oraz w postaci
katalogow elektronicznych.

ITI.  Opis sposobu przygotowania oferty:

1. Zamawiajgcy wymaga, aby kazda oferta zawierata wypelniony i podpisany
przez. Wykonawce formularz cenowo - ofertowy - wg zalgczonego wzoru
formularza ofertowego - zatacznik nr 1.

2. Do Formularza ofertowego (zat. nr 1) nalezy dotgczy¢:

a) Oswiadczenie Wykonawcy (zal. nr 2)

b) wypelniony i zaparafowany wzor umowy - zatacznik nr 3.

IV. Miejsce i termin ztozenia formularza ofertowego:

1. Formularz ofertowy wraz z zatacznikami nalezy ztozy¢ w terminie do dnia
24.07.2026 r. do godziny 12.00. w siedzibie Zlobka ,,Kraina Marzeh” w
Gniewczynie Lancuckiej w zamknietej kopercie z dopiskiem ,,Oferta na
wykonanie ~ Ushugi  cateringowej  zbiorowego  zywienia  dzieci
uczgszezajacych do Ztobka ,,Kraina Marzen” w Gniewczynie t.aficuckiej.

2. Propozycja otrzymana przez Zamawiajgcego po terminie podanym powyzej
nie b¢dzie brana pod uwage.

3. Oferty (zalgcznik nr 1) wraz z wymaganymi zatgcznikami i zaakceptowanym
WzOorem.

Kryteria wyboru oferty:

4. Przy wyborze propozycji do realizacji Zamawiajacy bedzie sie kierowal

kryterium:
a) Cena-100%

V. Osoby po stronie Zamawiajgcego uprawnione do
porozumiewania si¢ z Wykonawcami:
1. Magdalena Miynarska, tel. 606 837 248

2. e-mail: mlynarska m@wp.pl

Zatacznik nr 1 - Formularz ofertowy
Zalacznik nr 2 - O$wiadczenie
Wykonawcy Zalgcznik nr 3 - Umowa
DYREKTOR ZLOBKA

Magdalena My,







